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Se cree que este insecto es originario de la India y fue descrito y clasificado por De Geer en 1775 como
Araecerus fasciculatus. Ahora se sabe que se ha distribuido por todo el mundo y se encuentra atacando
semillas de diversas especies botdnicas.

Este insecto pertenece al orden Coleoptera, familia Anthribidae, género Araecerus.

Ciclo de Vida Figura.

La hembra deposita de uno a dos huévos junto al embrion de la almendra o en el embrién mismo, a
una profundidad de 1 a2 mm; los huevos son ovoides, hialinos y miden aproximadamente 0,6 mm de
largo por 0,3 mm de ancho (Figura 2); su incubacion se cumple entre 4 y 8 dias.

Las larvas recién eclosionadas son de color blanquecino, gruesas, pilosas, apodas y poco moviles (Figu-
ra 3): este periodo dura de 33 a 40 dias, durante los cuales la larva se alimenta de la almendra y forma
tineles en ella.

Las pupas no presentan cubierta protectora, son de coloracion lechosa y tienen setas en ia cabeza, térax
y abdomen (Figura 4); luego de 5 a 11 dias de su formacion emergen los adultos o insectos perfectos.

Los adultos son de color café oscuro, muy pubescentes y en la parte dorsal presentan manchas de color
negro. Tienen dos antenas relativamente largas con sus tres (ltimos artejos mds grandes, facilmente ob-
servables. Los machos son mas pequefios que las hembras; éstas miden de 3,5 a 4,5 mm de largas, mien-
tras que los primeros son de 2,5 a 3,6 mm. Su longevidad estd entre 15y 115 dias.

* Respectivamente, Jefe de la Seccién de Entomologia y Asesor de Sanidad Vegetal del Centro Nacional de Investigaciones de Café,
Cenicafé, Chinchina, Caldas, Colombia.
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FIGURA 1.- Ciclio biologico del gorgojo del café Araecerus fasciculatus
De Geer.

FIGURA 2.- Huevo. FIGURA 3.- Larva del insecto.

/

FIGURA 4.- Pupa. FIGURA 5.- Dafio severo. Se observan las perforaciones de la
almendra y algunos adultos.



Habitos

El adulto se alimenta de mohos que se forman sobre residuos vegetales himedos; la larva se desarrolla
en granos de café, cacao, man{, maiz y otros productos de origen vegetal como harina de fiame, harina
de yuca, frutos citricos, ginger, cardamomo, nabos, batata, ajos, nuez moscada, mango, tamarindo,
frijol, berenjena y frutas secas diversas.

En el campo (zona cafetera) se le encuentra en los frutos y pedinculos de algunas pasiflordceas. La
hembra pone los huevos sobre o cerca al embrion del grano de café, para lo cual hace un orificio, don-
de mete los huevos que luego tapa con residuos. Todo el periodo de larva y de pupa ocurre dentro de
la almendra. El adulto al salir deja una abertura circular muy notoria en cualquier sitio del grano.

En bodegas o dep6sitos con frecuencia se encuentran los adultos en las barreduras, debajo de las esti-
bas, en la pasilla y en los rincones donde se acumulan pedazos de cabuya, cisco y polvo.

Danos

Los dafios son causados por los estados inmaduros del gorgojo, o sea por sus larvas, las cuales consu-
men las almendras del café, hasta dejarlas inservibles, cuando la infestacién es severa (Figura b),

El café es mas apetecido por la plaga cuando la humedad del grano esta por encima del 12°/0, lo que
es comin cuando el café pergamino estd mezclado con café guayaba, pasilla y/o trillado, presentandose
altas poblaciones del insecto.

En el campo la guayaba y el café que no se cosechan son atacados por el adulto del gorgojo.

Se puede prevenir el ataque de este insecto, siguiendo las siguientes recomendaciones:

1. En la finca:

— Cosecha oportuna y minuciosa {1 grano de café vale $0,08).

— Fertilizacién oportuna (las plantas vigorosas y sanas producen muy poca pasilla).

— La pasilla o guayaba producida en la finca se puede hidratar y luego beneficiar.

— La pasilla o guayaba que resulte beneficiada y seca no se debe dejar almacenada, ni en la finca,
ni en el depésito (en ella se establece el insecto).

— La despulpadora debe estar en buenas condiciones (los granos mascados o partidos son apeteci-
dos por el gorgojo).

— Durante el lavado y el secado se debe hacer una limpieza muy buena, eliminando todo tipo de
impurezas y sobre todo residuos de pulpa.

— Al café limpio y bien secado (11 a 120/0 de humedad) dificilmente le entra el gorgojo.

2. En la compra de café:

— No mezcle café, cacao y pasilla (juntos atraen el gorgojo).

— No permita acumulacién de cisco, granos pelados, cabuyas, polvo, etc. (La basura es un medio
ambiente propicio para el gorgojo).

— Trate las paredes, rincones, debajo de las estibas y exteriores con un insecticida como Malathion
o Pirimifos metil.



Qué hacer ante un ataque de gorgojo.
En general, debe separarse la pasilla del café pergamino.

A nivel d2 finca, si se descubre café gorgojeado, debe separarse del sano y colocarlo al sol. Con ésto,
los gorgojcs se salen de los granos. Asi mismo, se debe avisar al practico cafetero, para que él le de
las instrucciones sobre lo que se debe hacer.

En las compras de café no deben dejarse acumular las barreduras; el café trillado es preferido por el
gorgojo para poner sus huevos. Solicite la colaboracion de la Cooperativa de Caficultores o de Alma-
café para realizar los tratamientos, o tomar las medidas que sean necesarias.
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Los trabajos suscritos por el personal técnico del Centro Nacional de Investigaciones de Café son parte de las investigaciones realizadas
por esta Institucién. Sin embargo, tanto en este caso como en el de personas no pertenecientes a este Centro, las ideas emitidas por los
autores son de su exclusiva responsabilidad y no expresan necesariamente las opiniones de la en tidad.
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