GRANADILLA

(Passiflora ligularis Juss)

La granadilla es una baya de forma redonda y
carnosa, muy apetecida en el mercado de
productos frescos por sus caracteristicas de
apariencia, especialmente la coloracion
externa. La pulpa es jugosa, transparente, dulce
y arorhatica; entre sus cualidades nutritivas se
desatacan los altos contenidos de fosforo,
vitamina C, calcio, niacina y carbohidratos.
Se destacan como paises productores en
Centro y Sur América: Colombia, México,
Bolivia, Pertiy Ecuador (12).

Dentro del Acuerdo de Competitividad de
Productos Hortifruticolas Promisorios
Exportables en Colombia (10), se cataloga
a la granadilla como uno de los productos
promisorios exportables de primera
generacién. Las exportaciones de este
producto estan dirigidas principalmente a
la Unién Europea, especialmente Paises
Bajos representando el 30,4% del valor y a
Alemania 21% (12). Segtn el DANE, es el
tercer producto con mayor valor de las
exportaciones, con un volumen total que
supera las 1.000 t para el 2001. La
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participacion en las exportaciones fue de 10,6%, que representa una tasa
de crecimiento anual del 19% durante el periodo 1994 — 2001.

En Colombia, histéricamente el departamento de Antioquia,
especificamente el municipio de Urrao, ha sido reconocido como el mayor
productor de granadilla del pais, sin embargo, su drea de cultivo disminuyé
de forma drastica de 1.000 ha en el ano 1991 a 119 ha en el 20037,
concentradas principalmente en el municipio de San Vicente. Lo anterior,
ocasionado por la incidencia y severidad de una enfermedad denominada
secadera o pudricién del cuello radical causada por el hongo Fussarium sp
(9).

Del volumen nacional de frutas y hortalizas, sin incluir el banano de
exportacion, la granadilla representa el 0,6% (37). La produccién nacional
para el ano 2001 fue de 18.775 t (10), en una drea de 1.576 ha distribuidas
en diferentes zonas del pais. La zona mds representativa se encuentra
ubicada en el departamento del Valle del Cauca con 659 ha, en un rango
altitudinal de 1.600 m a 1.900 m.

En el pais se han identificado otros departamentos, como el Quindio, que
es el segundo productor con 202 ha, distante en cuanto a drea se refiere
con relacion al departamento del Valle; otras zonas productoras se ubican
en los departamentos de Huila, Caldas, Risaralda, Santander, Chocé y
Cundinamarca, donde se han identificado buenas condiciones
edafoclimaticas para el desarrollo de este cultivo.

Entrevista personal con un funcionario de la Secretaria de Agricultura de Antioquia.
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La caracterizacion de tamanos y madurez se realiz6 en los departamentos
de Valle del Cauca y Antioquia, zonas representativas de la produccién
nacional, al momento de realizar el estudio.

ANALISIS DE CALIBRADO

La relacion de las variables basicas es directa (Figura 114). Los mayores
valores correspondieron al didmetro polar, lo que la hace mas alargada en
la zona cercana al pedinculo, ademads, estos valores presentaron mayor

dispersion.
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Figura 114
Comportamiento del didmetro polar y del didmetro ecuatorial respecto al peso.

Los calibres de la granadilla estan determinados por el didmetro ecuatorial,
expresados en milimetros (Tabla 47).

Tabla 47
Rangos de didmetro que determinan los calibres y peso promedio para la granadilla.
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CAMBIOS EN LA MADURACION

[ TABLA DE COLOR

Figura 116
Tabla de Color de la granadilla.




- Otras caracteristicas que se relacionan con la madurez de la granadilla son: ]

® El pedinculo es lefoso.

@ El fruto en su base tiene 6 estrias bien marcadas.

@ La coloracién de la pulpa es lechosa en el color 0, pero a partir del

color 1 es cristalina.

® Lasemilla es negra.

< Caracterizacion de frutas y hortalizas en Colombia

ANALISIS DE LA CALIDAD
INTERNA

@ Comportamiento de la calidad
interna respecto al calibre

No se encontraron diferencias entre los
promedios de las caracteristicas internas
en frutos de diferente calibre (tamano),
como se observa en la Figura 117.
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® Comportamiento de la calidad interna respecto a la zona de
produccion

En la Figura 118, se observa que la calidad interna evaluada respecto
a los contenidos de acidez y de azicar, no presenta diferencias al
comparar los estados de madurez de cada una de las zonas estudiadas.
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Figura118
Intervalos de confianza para el promedio de las variables asociadas a la calidad
interna de la granadilla, respecto a la zona de produccion.

Después de establecer que no hay un efecto
del calibre y las zonas de produccién sobre
la calidad interna, las caracteristicas que
determinan la calidad de la granadilla para
consideraciéon del mercado nacional y de
exportacion son:
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Acidez titulable
(% acido citrico)

@ Contenido de pulpa

El promedio del contenido de pulpa es ’ 0 l 2
similar para todos los estados de
madurez, por tanto, el limite inferior
para el promedio es de 45,5%y el limite
superior es de 59,9%, (Figura 119).

Figura 119

Intervalos de confianza para el
promedio del contenido de pulpa por
color.
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Tabla 48
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Contenido de azacar

Aunque se observa una tendencia
ascendente con el avance de la madurez
(Figura 120), no hay diferencias
estadisticas entre los colores. El
contenido de sélidos es alto desde los
primeros estados de madurez, lo que le
confiere a la granadilla un sabor dulce
agradable al paladar, en la Tabla 48, se
registran los limites inferiores y
superiores para cada color.

Limite inferior y limite superior para el promedio del contenido de azdcar por color.
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Tabla 49

Contenido de acidez

Como se observa en la Figura 121, existe
la tendencia a disminuir con el avance
de la madurez, aunque no se
presentaron diferencias entre los
promedios del contenido de acidez. En
la Tabla 49, se reportan los limites
inferiores y superiores para cada color.
Los valores promedio de pH estdn entre
4.0 - 4.4, lo que clasifica a este fruto
como medianamente dcido (21).

Limite inferior y limite superior para el promedio del contenido de acidez por color.

LI (% 4c. Citrico) 0,46 O 40 0,38
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