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PROLOGO

Para Colombia, el subsector hortifruticola desde hace varios anos ha sido
considerado como una alternativa de gran importancia para la generacion
de ingresos de un grupo representativo de la poblacién, que lleva a cabo
diferentes actividades que involucran la produccién, comercializacion y
transformacion de frutas y hortalizas.

El posicionamiento del pais como productor, depende en gran parte de la
calidad de los productos y en la medida que ésta mejore, se garantizan
niveles adecuados de satisfaccion del consumidor. Actualmente el término
calidad se aplica de manera transversal en todo el proceso produccion —
comercializacion. Especificamente, para un producto hortifruticola se define,
entre otros, por la apariencia, la sanidad, la inocuidad, el estado de madurez,
ligado este dltimo a una serie de particularidades que se evidencian por
cambios en el contenido de azticar, el contenido de acidez y la consistencia,
principalmente. En la comercializacion, éste ha sido uno de los factores
limitativos, debido a la ausencia de herramientas que permitan hacer una
concertacion entre los diferentes componentes de la cadena de manera
objetiva y anticipada sobre las caracteristicas del producto que se va a
comercializar, generando ineficiencias que se traducen en la desarticulacion
de la cadena, pérdidas de oportunidades en diferentes mercados (calidad,
continuidad y cantidad), disminucién de mérgenes de utilidad e insatisfaccion
de los consumidores. A lo anterior se suman vacios tecnolégicos y de
adopcion en diferentes etapas de la produccién, manejo postcosecha y
comercializacion.

Como contribucién a la solucién de éstos inconvenientes, la Federacion
Nacional de Cafeteros a través de su Programa de Investigacion Cientifica
desarrollado por el Centro Nacional de Investigaciones de Café, Cenicafé,
estructuré un proyecto en el ano 1994 titulado “Desarrollo Tecnolégico
en Manejo Poscosecha de Frutas y Hortalizas”. El propdsito de este
proyecto fue contribuir al fortalecimiento, la modernizacién de la produccion
y la competitividad del subsector hortifruticola, mediante la generacion de
tecnologias en diferentes dreas del manejo poscosecha como:

Calidad.

[ Aportes nutritivos.

@ Empaque.

m Transporte.
® Almacenamiento.
@ Otras alternativas de conservacion.

Estas dreas de investigacion se complementan
con otro tipo de estudios, tales como:
identificacion y cuantificacién de pérdidas en
poscosecha, fisiologia poscosecha,
residualidad de agroquimicos, identificacion
fitosanitaria en poscosecha y otros usos
potenciales.

En esta publicaciéon se presentan los
resultados obtenidos en la investigacion
titulada “Caracterizacion y Normalizacion
de Frutas y Hortalizas”, la cual tiene como
objetivo, obtener Normas Técnicas de
Calidad para frutas y hortalizas de interés para
el mercado nacional e internacional. Estas
normas facilitan el proceso de concertacion
con relacion a las caracteristicas que debe
cumplir un producto hortifruticola de
acuerdo a su uso como producto fresco o
como materia prima en procesos
agroindustriales. La informacion que soporta
cada norma estd debidamente respaldada por
un trabajo de investigacion, dentro del cual
se destaca el proceso de caracterizacion que
se realizo directamente en las principales
zonas de produccion de Colombia.

Esta publicacion, ademas de difundir los
avances de la investigacion representados en
la caracterizacion de 33 variedades de
productos hortifruticolas, tiene como
objetivo suministrar a los componentes de
la cadena agroalimentaria informacién

relacionada con:
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Los avances de los procesos de
normalizacion en los ambitos mundial
y nacional.

La importancia y beneficios de los
procesos de normalizacién como
herramientas para mejorar la
productividad y la competitividad de los
negocios.

La guia para la correcta aplicacion de las
Normas Técnicas Colombianas.

consolidacion del proceso de

normalizacion se ha logrado con la

participacion y apoyo financiero de las siguientes instituciones: Ministerio
de Agricultura y Desarrollo Rural de la Repiiblica de Colombia, el Servicio
Nacional de Aprendizaje — SENA, la Corporacién Colombia Internacional —
CCl, el Fondo Nacional de Fomento Hortifruticola — FNFH y la Asociacién
Hortifruticola de Colombia - ASOHOFRUCOL

Es de esperar que en el futuro estos trabajos se articulen con los desarrollados
por otras instituciones y asi mismo, que se mantenga la continuidad de
éstos a través del apoyo financiero que permita ampliar la cobertura a otros
productos de interés nacional.

GABRIEL CADENA GOMEZ
Director de Cenicafé



