APENDICE. COMPOSICION QUIMICA DE LA PULPA, EL MUCILAGO, EL PERGAMINO Y LA ALMEN-

DRA DE CAFE.

Los datos que se presentan en este apéndice son una compilacion de resultados obtenidos en varias investiga-
ciones realizadas por técnicos del Centro Nacional de Investigaciones de Café en diferentes laboratorios, a
excepcion de los correspondientes al pergamino que fueron realizados por Hale y Weber en Costa Rica.

Humedad 60°C

Humedad residual 90°C

Materia seca 60°C

Materia organica (hallada por diferencia)
Cenizas

Fosforo

Potasio

Calcio

Magnesio

Hierro

Silice

Celulosa

Hemicelulosa

Fibra cruda

Lignina

Fibra detergente acida

Extracto etéreo (sustancias grasas)
N (menos N de la cafeina)

N (protéico albuminoideo)

Cafeina

Taninos

Azucares reductores (como glucosa)
Azcares totales (como glucosa)

D. Q. O. (Demanda quimica de oxigeno)

Acidez total (a pH 8.0) (como dcido malico)

Acidez libre (a pH 4.5)
pH

Energia bruta

Energia digestible
Energia metabolizante
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PULPA
9/o parcial 9/p total
Base seca Base seca
79.5%/o
1-3
20.5°%/0
86.5 - 88.5
10.5
0.10
3.03
0.25
0.05
76.3 - 250 ppm 0.01 - 0.02
0.27
29.51
4.63
19.4
16.85
46.4
3.9
1.25-1.68
0.34
0.60-0.75 0.6 - 0.75
3.7
4.63
4.66
22-3090de O
83.1 me/100 g 5.57
25.5me/100 g
3.6
4.46 M cal/kg
1.15 M cal/kg
0.94 M cal/kg



PERGAMINO

/o total

Base seca
Lignina detergente acido 20.6 - 23.15
Ceniza detergente dcido 0.6-0.5
Extracto en éter de petroleo 34
Proteinas brutas 3.2
Fibra detergente acido 69

Celulosa 57.0 °/o
alfa - Celulosa 5.5 %0
beta - Celulosa 4.59%/0
Energia bruta 4.6 M cal/g
MUCILAGO
Base himeda
%0
Humedad 75.0
Residuo seco 25.0
Determinacion de azicares reductores
Polisacaridos y disacaridos reductores al
hidrolizarse con HC1 &
Cenizas
Fibra
ALMENDRA SECA
/0 parcial
Base seca

Humedad (residual a 90°C) 10-11
Solidos solubles
Extracto en éter de petrdleo 40-60° (con
hidrolisis previa)
Proteina (restando cafeina)
Fibra
Caferna
Cenizas
Fésforo 0.15
Potasio 1.2-1.7
Calcio 0.12-0.18

Base seca
%o

24

8.0
2.7

9/0 total
Base seca

26.8 - 30.7

15.0-16.0

12.1
16.0
1.2-13
3.5-3.7
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Magnesio 0.3-0.5

Hierro 0.0035 - 0.0050
Manganeso 0.0029 - 0.0035
Boro 0.0029

Cobre 0.0015

Zinc 0.0007 - 0.0011
Azufre 0.16 - 0.17
Energia Bruta 4.8 M cal/g

NOTA: La mayoria de los resultados que aparecen en esta tabla fueron obtenidos de muestras de las cuales se
separd la pulpa del café baba sin adicién de agua.

3.1. Analisis quimico de la cascarilla de café

El andlisis cuimico de¢ la cascariila de cafc. en base
humeda. es €l siguiente:

Humedad 11.45¢ o
Cen:zas 095¢
Ceiulosa 41.33¢% 3
Pentosanas 25,15 5
Lignina 13,29 »
Grasas, Ceras. Resinas 5.835¢ .
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ABLA 1. COMPCSICION DE LA BORRA,

COMPCNENTE % ACIDOS GRASOS %
i, % Extraibies)
Humedad 7-8 Acido Paimitica (16:0) 342
Proteina cruda 10-12 Acido Palmitalsico [16:1) 04
Fibra cruda 36-44 Acido Estearico (18.0) 4
Lignina hasta 38 Acido Oleico (18:0) 14.0
de fiora Acide Linoleics (18°2) 370
total Acido Araguidica (20:0) 38
Celulos2 hasta 64 Acide Gadoleico (20:1) g4
a= fibra Acido Behénlca (22:0) 0.z
total Acldos grasoes libres 7.8
Extracto ster Valor d¢ Yodo £5-33
Productus libres de Mo de saponificacion 185-
Nitrigena 133
Comunmentz Valor de perosida 1i-17
hemicelulosas v 22-27 Punto g fusion (°C) 35
pentasanas.
Extractos llbres gz 13-18
nitrégenc
Minarales: 02510 Aminoacidos (% de
Silicio 0.2 proteing) 4 1
Calcio 48.0s Aspartico 28
Magnasic o Treoning 1.8
Potasic 0.0 Serina 18.6
Sodio 903 Acido glutdmizo 72
Fastora 0.04 Praolina 786
Manganeso 28 8 pprn Glicina 82
Zing 12,0 pom Alaring 20
Cobra 358 pem Valina 2
Cigra o "By Metioning B3
Selenic 02¢ ppm ISOiEUCINg
Miscelaness leucing 134 |
ACIOD tanico 0.9 Tirasina 4.2
Gross ereray a0 Fenlialanina B3
aaiihg Lisina 25
base seca
Starch 75 sobre Histidina 132
Equivalents rumiantes Hidroxiprolina 1.0

Fuents (1) CLARKE R.J. Coffe Technology. Vol 2
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