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Los tipos de café pergamino que normalmente resultan del beneficio en la
finca son el tipo Federacion, el tipo corriente y el tipo pasilla.

El café Federacion es aguel producto cuya proporciéon de granos defectuosos
(guayaba, mediacara, trillado, etc.) no pasa del 3% en el café pergamino vy del
5.5% (granos picados, mordidos, vinagres, cucarrones o negros, vanos, cardenillo,
etc.) en el producto trillado.

El café corriente es aguel producto que posee granos defectuosos en una
proporcion superior al 3% en el café pergamino, dependiendo su precio de la
cantidad de este tipo de grano defectuoso.

El café pasiila, cuya calidad depende de muchos factores, es agquel producto
qgue contiene mas del 50% de granos defectuosoes, resultando generalmente dos
clases de pasillas. segun el método de seleccion que se emplee:

1. La de “escogedura” o de seleccion manual, por medio de la cual se sepa-
ran los granos guayaba, mediacara, trillados, partidos y conchas, entre otros, re-
sultando asi una pasilla que es de mejor calidad y precio que las demas, de-
bido a que en ella van granos que poseen aun toda o gran parte de la almendra
o endospermo.

. I__.a “espuma’ que es la que flota en el agua debido a la diferencia de den-
sidad al lavarse el producto fermentado, grupo en el cual podria también cla-
sificarse el producto que resulta en la zarandada o cernida del café seco.

Los anteriores tipos de café los obtiene en mayor o menor proporcion el ca-
ficultor a causa de multiples factores en el cultivo del arbusto, especialmente
por mala fertilizacion, o como consecuencia de problemas ecolégicos y depende
en mucho de las instalaciones de que se disponga para beneficiar el producto.
Generalmente el agricultor produce un cafe de calidad intermedia, por el cual

*Respectivamente, Jefe y Asistente de la Seccion de Investigaciones Econdémicas del Cen-
tro Nacional de Investigaciones de Café, Cenicafé, Chinchina, Caldas, Colombia.

*+Jefe de la Seccion de Beneficio de Café del Centro Nacional de Investigaciones de Café,
Cenicalé, Chinchina, Caldas, Colombia.



REVISTA CAFETERA DE COLOMBIA 71

recibe un precio relativamente bajo sin preocuparse en muchos casos por los.
mayores ingresos que pudiera obtener si mejora l:':l calidad del producto antes -
de llevarlo al mercado.

Para ilustrar la anterior situacion, se analizan en la tabla 1, dos alternativas
en las cuales se muestran las ganancias derivadas del mejoramiento de la calidad
del café en el proceso del beneficio. De los registros del beneficiadero del Cen-
tro Nacional de Investigaciones de Café (Cenicafé), se obtuvieron los siguien-
tes datos: del café beneficiado en 1967, el 65% era tipo federacion, el 23% tipo
corriente y el 12% era pasilla, de tal manera que una carga de café a precios
actuales valdria $ 2.900,00 {columna 4) vendiéndola en las proporciones que se
anotaron. Sin embargo para 1974, y gracias a algunas mejoras en el proceso de
beneficio del grano, se logré que una carga de café tuviera el 91% de café tipo
federacion, un 3% de café tipo corriente y tan solo un 6% de pasilla, de tal
manera que al vender dicha carga se obtienen unos ingresos totales de $ 3.088,30
(columna 7), o sea que se recibio un mayor ingreso de $ 188,30 por carga de ca-
fée vendida en 1974 (columna 8) frente a la misma carga producida en el atio
1967.

TABLA 1, IMPLICACIONES ECONOMICAS DERIVADAS DEL MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DEL
CAFE EN EL PROCESO DE BENEFICIO EN CENICAFE (A PRECIOS DE NOVIEMBRE DE 1975).
1867 1974 Diferencia en valor
por carga beneficiada
Tipo de café Precio por Valor Precio por Valor (columna 7 menos
beneficiado  porcentaje carga* proporcional  porcentaje carga® proporcional columna 4)

1 2 3 4 3 G 7 8
Federacion 65 3.250 2.113 91,24 3,250 2.965,30 +852,30
Corriente 23 2.900 867 3.30 2.900 95,70 —&71,30
Pasilla** 12 1.000 120 5.48 500 27.30 — 92,70
SUMA 100 2,900 100.00 3.088.30 188.30

*Carga de 125 kg con un valor por kg de $ 26,00 - 8 23,20 y § 8,00 respectivamente para los
tres tipos de cafée anotados.

**La pasilla de 1974 correspondid en su mayor proporcion al tipo “espuma” que es de in-
ferior calidad y precio que la demas pasilla.

Evaluando los resultados econdmicos que para el productor puede tener la
practica de mejorar la calidad del café que saca al mercado se puede observar
en la tabla 2, que si un agricultor vende el café que produce como tipo co-
rriente, que es lo normal, obtendra un ingreso total por carga de $ 2.900,00 (co-
lumna 4); pero si el hace una seleccién de su café bien sea a mano o en el ca-
nalon, puede convertir su producto de tipo corriente a tipo federacion, resul-
tando tambien una pequena proporcion de pasilla o escogedura ( 5 a 10%) y
asi recibir por carga un ingreso de $3.070,00 (columna 6) en lugar de los
$2.900,00 que.recibia antes. Es decir, que el caficultor obtiene unos ingresos
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adicionales de $ 170,00 por carga seleccionada (columna 7). Como la seleccidén
manual de esa carga vale aproximadamente $ 40,00 las ganancias en la- misma
seran de $ 130,00,

TABLA 2. RESULTADOS ECONOMICOS DE LA SELECCION DEL
CAFEEMN LA FINCA (A PRECIOS DE NOVIEMBRE DE 1975).
Sin zeleccionar Seleccionado
Precio Porcentaje Valar Porcentaje Valor Diferencia en valor
Tipo de por carga de proporcional de proporcional por carga (columna
cafe vendido (3] cada calidad (53] cada calidad [£3] & menos columna 4}
e o' 3 4 5 & 7
Federacion 3.250 0 0 92 2.990 +2.930
Corriente 2.900 100 2.900 (1] — —2.900
Pasilla 1.000 ] 1] 8 B0 + 80
SUMA 100 2.900 100 3.070 170

FUENTE: Datos obtenidos en la Cooperativa de Caficultores de Chinchina, Caldas.

Esto significa que si un agricultor posee una finca cafetera de 10 hectareas
de extension que produzca 10 cargas (1.250 kg) por hectirea y por afio de café
pergamino seco, con la adopciéon de esta practica recibird un ingreso adicional
por afio de $ 13.000,00.

En la tabla 3 se muestra el ingreso adicional que se recibiria con la adop-
cién de esta practica para varios niveles de produccién a nivel de agricultor.

TABLA 3. INGRESO ADICIONAL ESTIMADO PARA DIFERENTES |NIVELES DE
PRODUCCION AL SELECCIONAR EL CAFE EN LA FINCA

(A PRECIOS DE NOVIEMBRE DE 1975).

Produccion por finca Ingreso

. Kz, Cargas” adm;onal
1.250 10 1.300
2.500 20 '2.600
3.750 30 3.900
6.260 50 6.500
12.500 100 13.000
37.500 300 39.000
62.500 500 65.000

*Una carga corresponde a 10 arrobas é 125 kilogramos.
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Existen diferentes procedimientos para organizar la seleccion del producto
en la finca, cuya adopcion por el agricultor depende de la situacién particular
en que se encuentre:

1. Mediante el empleo apropiado de un canalon de clasificacion del café fer-
mentado. En este se pueden obtener las llamadas “espumas o vanos” que flotan
en el agua de lavado v el café tipo Federacion queda sumergido en la misma
por efecto de su mayor peso.

2. Un procedimiento que puede ser muy adecuado para las condiciones de la
zona cafetera nuestra, es el de efectuar una selecciébn manual ocupandose de
esta labor la familia del agricultor, evitando asi un pago en efectivo y re-
cibiendo en cambio un mayor ingreso por el café producido en la finca,

3. La misma seleccion manual pero al contrato, consiguiendo personas en
la region, a las cuales se les paga una cantidad determinada por carga de cafe
pergamino seco seleccionado, al igual como lo hacen quienes compran actual-
mente el producto.

4, Otra modalidad que puede adoptarse con buenos resultados, es la de dar
un ingreso adicional a los trabajadores de la finca que quieran dedicarse a la
seleccion de café en las horas libres, especialmente durante la noche y durante
el dia en las horas de lluvia, cuando se suspenden las labores agricolas en el

cafetal.

De todas maneras, cualquier procedimiento que el productor adopte para ha-
cer la seleccion del café en la finca, le reportara unas buenas ganancias lo cual
justifica plenamente su aplicacidn, sobre todo en las pequefias fincas, que son
las que constituyen la mayor proporcién en la zona cafetera colombiana.,

SECCION DE DIVULGACION CIENTIFICA
CENTRO NACIONAL DE INVESTIGACIONES DEE CAFE

NOTA: Los trabajos suscritos por ¢l personal técnico del Centro Nacional de Investigacio-
nes de Café son parte-de las investigaciones realizadas por esta Institucion. Sin embargo.
tanto en este caso como en el de personas no pertenecientes a este Centro, las ideas emiti-
das por los autores son de su exclusiva responsabilidad ¥ no expresan necesariamente las
opiniones de la entidad.



	

