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INTRODUCCTION

En el presente trabajo se presentan de manera resumida
los fendmenos basicos que son necesarios para una ade
cuada comLrensidn del proceso de liofilizaciédn.

La mayor parte de las investigaciones que se han lleva
do a cabo sobre el tema, estaban encaminadas a obtener
informacién fundamental y se hicieron utilizando siste
mas partlcularmente simples. Ese hecho hace que 1la ge

ralizacién de los resultados que aqui se exponen a -
productos complejos como el café debe hacerse con pru
denc1a. En la mayoria de los casos se requiere investl
gacién especifica, como la que se estd llevando en el
LIQC actualmente antes de poder aplicar las teorias -
existentes a procesos industriales comoc el de 1la Fabrl
ca de Chinchina.

En el primer capitulo se hace un breve repaso de algunos
fendmenos fisicos importantes para la comprensidn de -
los procesos descritos mds adelante. Teniendo en cuen-
ta el importante papel que juega la congela01on para -
las otras operaciones consideradas, el capitulo segun-
do se dedica exclusivamente a su estudioc. El1 capitulo-
tercero, incluye una descripcidn del proceso de crio-
concentracidén y la discusidén de algunas propiedades del
café espumado. Por 4ltimo, en el capitulo cuarto se -
examinan los diversos aspectos de la liofilizacidn con
énfasis en el problema de la retencidn de volatiles.
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